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大阪 心斎橋のホテル日航大阪（大阪市中央区西心斎橋1-3-3、代表取締役社長・総支配人：呉服 弘晶）は、 

いまだ続くコロナ禍において、ホテルで人気の味をご自宅などで気軽にお楽しみいただけるよう、2021 年 

4 月12 日（月）よりテイクアウトメニューの予約受付を開始いたします。 
    

カフェレストラン「セリーナ」、日本料理「弁慶」、鉄板焼「銀杏」、フランス料理「レ・セレブリテ」、 

ペストリー、それぞれのシェフが、ホテルで提供するメニューをテイクアウト用にアレンジするほか、このたび

のテイクアウト販売開始に合わせてレストランでは提供していない新たなメニューも開発し、幅広い層の方に多

彩な場面で楽しんでいただけるラインアップを用意いたしました。またこのほか、ご宴席ご利用のお客様向けに

もテイクアウト弁当などの販売も行っております。 
  

【レストラン テイクアウト販売 概要】 

予約方法：店頭、電話   

※公式サイト上での予約受付も近日中に開始予定です。 

支払方法：現金、クレジットカード、キャッシュレス決済各種など 

提供時間：メニューにより異なります。下記をご覧ください。 

※大阪府の「まん延防止等重点措置」適用を受け、5 月5 日(水・祝）まで営業時間を20：00（L.O.19:30） 

までに短縮しており、一部店舗は休業日も設けております。詳しくはご注文時にお問い合わせください。 

お渡し方法：店頭  ※駐車場ご利用の場合、2 時間優待 

       近日中に、ドライブスルーによるお渡し、およびタクシーデリバリーも開始予定です。 

テイクアウト商品一覧はこちらにも掲載しております。https://www.hno.co.jp/other/takeout.html 

 

 

【ホテル日航大阪】  

お家でゆっくりホテルの味を 
レストランにてテイクアウトメニュー販売開始！  

 ホテル日航大阪定番メニューや、テイクアウトのために開発された新メニューも 

テイクアウト商品 イメージ  



 

   

 

 

 

【メニュー】   

※価格には消費税が含まれております。 ※販売期間やメニュー内容は予告なく変更する場合がございます。   

◆カフェレストラン「セリーナ」 バラエティーボックス  ※約2 名様分 

 フォカッチャピザセット 

                                料金：3,500 円 

         内容：フォカッチャピザ、季節のオードブル、本日のスープ、カップサラダ 

                

 

 

 

 

  サンドイッチセット 

                                  料金：3,800 円 

     内容：サンドイッチ、季節のオードブル、本日のスープ、カップサラダ 

 

 

 

               

 

 カニピラフセット 

                                    料金：3,800 円 

     内容：カニピラフ、季節のオードブル、本日のスープ、カップサラダ 

  

 

 

 

 

 ビーフシチューセット 

                 料金：4,000 円 

     内容：ビーフシチュー、季節のオードブル、本日のスープ、パン 

 

 

 

 

 

お渡し時間：11：30～21：30 

 ご予約・お問い合わせ：カフェレストラン「セリーナ」直通06-6244-1036 

 ※予約はお渡し前日まで  ※1 日各5 食限定   

 

◆日本料理「弁慶」  

彩り二段弁当 

               料金：5,800 円 

     内容：季節の食材を使った八寸、煮物、焼物、揚物、色ご飯 

               お渡し時間：11：30～20：00 

               ご予約・お問い合わせ：日本料理「弁慶」直通06-6244-2419 

               ※予約はお渡し3 日前の正午まで 

               ※1 日20 食限定 

               ※6 月～9 月の夏期は販売休止予定 

 

 

 

 



 

   

 

 

 

◆鉄板焼「銀杏」 

  A4黒毛和牛フィレミニヨンステーキ＆ガーリックライス 

       料金：5,000 円    

      内容：A4 ランク黒毛和牛のステーキ約100g、「銀杏」伝統のガーリック 

ライス、焼き野菜、ニンニクチップ、サラダ                

        

 

 

 

  A4黒毛和牛厚切りフィレカツサンド＆野菜のトルティーヤ 

                 料金：5,800 円    

      内容：A4ランク黒毛和牛フィレ肉約130gのカツとこんがり焼いたトースト、 

                   オリジナルソースのサンドイッチ、自家製牛肉のしぐれ煮とサラダ 

                   のトルティーヤロール、ピクルス 

                     

 

 

 ビーフコンソメスープ 

                料金：1,200 円 

                内容：和牛の筋肉と牛骨のストックから、時間をかけて抽出したエッセン 

                   スの味わい深いスープ 

 

 

 

 

 お渡し時間：11：30～20：00 

 ご予約・お問い合わせ：鉄板焼「銀杏」直通06-6244-2468   

 ※予約はお渡し2 日前まで（ビーフコンソメスープは前日まで） 

 ※1 日20 食限定（ビーフコンソメスープは限定数なし） 

 

 ◆フランス料理「レ・セレブリテ」 

  10種類のいろいろな野菜を飾ったキッシュロレーヌ                

                料金：3,800 円    

      内容：10 種類の野菜をトッピングした、フランスの家庭料理キッシュ 

                    ロレーヌ（直径約18cm） 

                

 

 

 

     香草とサーモントラウトのキッシュロレーヌ 

                      料金：3,800 円    

      内容：香草とマリネしたサーモントラウトのキッシュロレーヌ 

（直径約18cm） 

 

 

 

 

  お渡し時間：11：30～20：00 

  ご予約・お問い合わせ：フランス料理「レ・セレブリテ」直通06-6244-2472 

  ※予約はお渡し3 日前の正午まで   ※1 日各4 台限定 

 

 



 

   

 

 

 

◆ティーラウンジ「ファウンテン」 

  プチーガトーセット（8個入）   

                                  料金：2,900 円    

      内容：ミルフィーユ、レミントン、フルーツムース、ロールケーキ、 

シュークリーム、バスクチーズケーキ、フルーツタルト、 

ピスタチオムースといった8 種類のパティシエ特製スイーツ 

 

 

 

    プチーガトーセットDX（16個入）  

料金：5,500 円    

       内容：プチガトーセット8 個入りに、モンブラン、バターサンド、 

      タルト、ブッセ、ブラウニー、抹茶のマドレーヌ、パウンドケーキ、 

ルビーショコラムースを加えた16 個セット 

 

 

 

 お渡し時間：11：00～20：00 

  ご予約・お問い合わせ：ティーラウンジ「ファウンテン」直通06-6244-1695 

  ※予約はお渡し3 日前の正午まで    ※1 日各５台限定 

 

 

ホテル日航大阪では衛生ガイドラインに基づき、安心してご利用いただけますよう様々な対策を行っております。

マスク着用、入店時の検温、アルコール消毒液による手指消毒、ソーシャルディスタンス確保、少人数でのご利

用など、皆様のご理解とご協力を何卒お願い申し上げます。また、まん延防止等重点措置に対応した対策も行っ

ております。 

当ホテルの新型コロナウイルス感染症拡大防止ガイドラインについてはこちらをご覧ください。

https://www.hno.co.jp/other/covid-19.html 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

本件に関するお問い合わせ先： 

ホテル日航大阪 セールス＆マーケティング部 広報担当－高塲
た か ば

 順子、桒
く わ

野
の

 有花 

〒542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3 

直通 TEL.06-6244-0747、直通 FAX.06-6244-0748  公式サイト https://www.hno.co.jp 

 

https://www.hno.co.jp/other/covid-19.html
https://www.hno.co.jp/

