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大阪 心斎橋のホテル日航大阪（大阪市中央区西心斎橋 1-3-3、代表取締役社長・総支配人：呉服 弘晶） 

は、2022 年 7 月 1日（金）から 8月 31 日（水）までの期間、ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階）にて『プレミアム 

かき氷』を提供いたします。昨夏新作として 6種類のかき氷を創作したものの、コロナ禍による営業短縮のためやむを得 

ず提供中止となりました。お客様からのかき氷を待ち望む声にお応えし、本年は 6 種類に加え、開業 40 周年企画と 

してパインアメとコラボレーションした「パインアメ氷」を含んだ全 7 種類を揃えました。 

マスクメロンを 1 玉使った「丸ごとメロン」など、フルーツやアイスで贅沢に彩った、至福のかき氷です。「パインアメ氷」、「丸 

ごとメロン」は 2 カ月を通して提供し、その他は 1 種類ずつ期間を分けて提供いたします。 
 

【プレミアムかき氷 概要】   

提供期間： 2022 年 7 月 1 日（金）～8月 31 日（水） 

提供店舗： ホテル日航大阪 ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階） 

「プレミアムかき氷」公式サイトはこちら https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain/shaved-ice.html 

料金と商品詳細：※料金は全てサービス料・消費税込 

▪「パインアメ氷」  2,800円 

パイナップルの果肉とパインアメが融合。さっぱりとしたパインアメとココナッツの 2 種類 

のソースをトッピングしたふわふわ氷を食べ進めると、パイナップルコンポートやアイスが 

現れる味変も魅力。 

 

 
 

▪「丸ごとメロン」  6,600 円 

             マスクメロンを丸ごと 1玉使用した夢のかき氷。 

             メロンの器にふわふわなミルク氷、丸くくり抜いたメロン果肉、メロン果汁を加えた 

             生クリームのメロンづくし。 

【ホテル日航大阪】 

夏の絶品「プレミアムかき氷」 7月1日（金）販売開始 

パインアメとのコラボレーションやメロン丸ごとの一品など、目にも鮮やかな全 7 種類 

「プレミアムかき氷」 イメージ  

https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain/shaved-ice.html
https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain/shaved-ice.html


 

   

 

 

 
 

▪「マジックアワー ～バタフライピー～」 2,800 円  期間限定 7 月 1日（金）～7 月 12日（火） 

             レモンソースをかけると青から紫に変化。柚子アイス、バタフライピーのシロップとジュレ、 

パイナップルコンポート、カルピスのクリームが爽やかな一品。 

大阪土産としても人気の心斎橋 宇治園の「【星果庵】金平糖 塩」が味、食感の 

アクセントになっています。 

 

 

▪「トロピカル ～マンゴー＆パッション～」 2,800 円 期間限定 7月 13日（水）～7月 24 日（日） 

                 整列したアップルマンゴーとパッションシードのピューレが眩しいまさにトロピカルな一品。             

               氷の下にはマンゴープリンが潜むダブルの幸せ。 

 

 

 

 

▪「ピーチｘピーチ」 2,800円    期間限定 7月 25日（月）～8月 7 日（日） 

            毎年人気 No.1 の桃。本年はバニラアイスとミルク氷、白桃のコンポートと、 

フルーティーなブラッドピーチソースの絶妙なコラボレーションが楽しめます。 

 

 

 
 

▪「なにわミックスジュース」 2,500 円  期間限定 8月 8日（月）～8月 19 日（金） 

             大阪名物ミックスジュースがかき氷として登場！ 

             フルーツとミックスジュースソースが氷の上に集結。氷の下のバニラアイスとトッピングの 

             バナナチップが名脇役を演出。 

              

 

 

▪「和音(わおん) ～黒蜜きな粉～」 2,500 円  期間限定 8月 20 日（土）～8 月 31 日（水） 

             きなこをまとったミルク氷の下に隠れた黒ゴマアイスや、トッピングの大納言小豆、 

             抹茶アイス、わらびもちと、和の甘味がひんやり響きあうほっこり氷。 

               お好みで別添えの黒蜜をかけて楽しめます。 

 

 

 

お問い合わせ： ティーラウンジ「ファウンテン」（1F） 直通 TEL 06-6244-1695 

営業時間 11：00～18：30（L.O.18：00） 土・日・祝日 10：00～ 

https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain.html 

※当面の間営業時間を短縮しております。営業時間は予告なく変更する場合がございます。 

 

ホテル日航大阪では衛生ガイドラインに基づき、安心してご利用いただけますよう様々な対策をおこなっております。マスク

着用、入店時の検温、アルコール消毒液による手指消毒、ソーシャルディスタンス確保、少人数でのご利用など、皆様のご

理解とご協力を何卒お願い申し上げます。 

当ホテルの新型コロナウイルス感染症拡大防止ガイドラインについてはこちらをご覧ください。 

 
本件に関するお問い合わせ先：ホテル日航大阪 セールス＆マーケティング部 広報担当－高塲
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〒542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3 

直通 TEL.06-6244-0747、直通 FAX.06-6244-0748  公式サイト https://www.hno.co.jp 

https://www.hno.co.jp/restaurant/fountain.html
https://www.hno.co.jp/other/covid-19.html
https://www.hno.co.jp/

